
Barcelona
Gaudí, Gourmets & Cava

Katalonische Genussvariationen

Barcelona einmal anders: fernab der Touristenpfade führt Sie unsere 
exklusive Städtereise zu den herrlichsten Punkten der katalonischen 
Hauptstadt. Barcelona, die südlichste aller Hauptstädte des Nordens und die 
nördlichste aller Hauptstädte des Südens als Mischung verschiedener 
Gemütsverfassungen, die ihr eine ganz besondere Identität gibt.  

Erleben Sie die katalonische Küche von Ihrer 
aufregendsten Seite. Bei einem Besuch in der 
großen Markthalle gewinnen Sie Einblick in den 
gastronomischen Bauch der Metropole. Die Kunst 
der Cava rangiert auf Augenhöhe mit den 
großen Champagnerhäuser. Überzeugen Sie sich 
selbst auf einer Fahrt durch das katalonische 
Cava-Gebiet.

TERMINE
8.6. – 11.6.2006

5.10. – 8.10.2006 

PREISE
€ 750,-- p.P. im DZ
€ 220,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Winzer & Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
airtour austria
T + 43-1-523 07 87 E forum@airtour.at I www.airtour.at

HÖHEPUNKTE
- Besuch von drei erstklassigen Cava-Weingütern
- 3 Nächte im zentral gelegenen Hotel
- Besuch des Mercado de la Boquería
- Degustationsmenu im Sterne-Restaurant



Barcelona
Gaudí, Gourmets & Cava

Das Genussprogramm im Detail.

Donnerstag (Anreisetag)

Ankunft auf dem Flughafen in Barcelona und Fahrt zum Hotel (z.B. das NH 
Gravina oder das NH Catalunya Plaza oder das Oriente oder das Colon, 
jedenfalls ein zentral Gelegenes, von dem aus man viel in der Stadt zu Fuß
erreichen kann). Kurze, etwa einstündige Stadtrundfahrt mit Besuch des 
Montjuic, um einen Überblick über die Stadt zu bekommen, danach Zeit zur 
freien Verfügung. Die belebten Altstadtstrassen sind ein wahres Eldorado für 
Shopping-Fans. Abends Tapas-Essen in einer typischen Altstadt-Tapas-Bar oder 
im "Arola" im Hotel Arts.

Morgens ein Besuch in der großen Markthalle, dem Mercado de la  Boquería, 
danach Fahrt ins Penedès zum Thema Schaumwein. Wir besichtigen 
vormittags Freixenet und am Nachmittag Torres. Dabei lassen wir uns von den 
örtlichen Spezialisten alles über die Herstellung des „Cava“ erzählen. Eventuell 
passt am Nachmittag noch ein Besuch bei Torreblanca ins Programm. Zu 
Mittag halten wir es wie die Spanier: wir nehmen ein einfaches „Menu del Dia“
unterwegs. Das Abendessen dagegen wird zelebriert: entweder im „Agua“ -
katalanisch-mediterran, sehr schön in der Nähe des olympischen Hafens am 
Strand gelegen, oder im „Talaya Mar“ - avantgardistisch, die Barceloneser
"Niederlassung" von Ferran Adrià. 

Freitag

08.06. / 05.10.

09.06. / 06.10.

10.06. / 07.10.Samstag (nicht zu früh)
Spaziergang durch die Altstadt von Barcelona. Unterwegs viele traditionelle 
Läden, die Genuss und Dazugehöriges verkaufen (der Messerladen, der 
Stockfischladen, der Honigladen, der Laden mit Produkten aus Klöstern), die 
Kathedrale, der Palau de Musica Catalana, Santa Maria del Mar. 
Besichtigung des Schokolade-Museums. Kleines Mittagessen in Barceloneta
(Fisch, Meeresfrüchte!), dann Fahrt mit der historischen Seilbahn über den 
Hafen hinweg zum Montjuic und Besuch des Miró-Museums. Zum Abschluss 
eventuell noch das Mies-van-der-Rohe-Haus, den deutschen Pavillon der 
Weltausstellung von 1929. 
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Das Genussprogramm im Detail.

Abendessen bei Hofmann (1 Michelin-Stern, berühmte Koch- und 
Kellnerschule, deutschstämmige Besitzerin) oder in der Casa Leopoldo (eher 
urig, zu seinen Lebzeiten das Stammlokal von Vázquez Montalbán). Danach 
(oder zwischen Stadtrundgang und Abendessen) ein fakultativer Besuch im 
Tanzpalast "La Paloma". Da das Hotel zentral liegt, ist der ganze Tag gut zu Fuß
oder mit der U-Bahn zu bewältigen.

Sonntag (Abreisetag)

Auf einem letzten Spaziergang erkunden wir noch weitere Höhepunkte der 
katalanischen Hauptstad, die Sagrada Familia und den Parc Guëll. Nach der 
Mittagspause auf dem Tibitabo verabschieden wir uns mit einem letzten Blick 
auf die Stadt. Fahrt zum Flughafen, check-in und Abreise.

11.06. / 08.10.
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Barcelona
Gaudí, Gourmets & Cava

Das Genussprogramm im Detail.

3 Übernachtungen im Vier-Sterne-Hotel NH Catalunya Plaza, Buffetfrühstück, 
2 Mittagessen, 3 Betriebsbesichtigungen mit Wein- bzw. Cava-Verkostung, 
Einführung in die katalonische Gastronomielandschaft, Stadtrundgang mit 
Führung, Transfers und Ausflüge, fachkundige deutsche Reiseleitung ab/bis 
Barcelona, Reiserücktrittskostenversicherung. 

Gerne organisieren wir Ihre An- und Abreise zu tagesaktuellen Preisen ab 
deutschen und österreichischen Flughäfen.

UNSERE LEISTUNGEN

TEILNEHMERANZAHL
Min. 12, Max. 20 Personen

TERMINE
8.6. – 11.6.2006

5.10. – 8.10.2006

PREISE
€ 750,-- p.P. im DZ
€ 220,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Winzer & Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at

HÖHEPUNKTE
- Besuch von erstklassigen Cava-Weingütern
- 3 Nächte im zentral gelegenen Hotel
- Besuch des Mercado de la Boquería
- Degustationsmenu im Sterne-Restaurant
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REISEANMELDUNG

1. Persönliche Informationen

Vor- und Nachnamen

Anschrift

Tel. Nr. E-Mail

2. Informationen zur Reise

Reise nach

Reisetermin Anzahl der Reisenden

3. Gewünschte Unterkunft

Einzelzimmer Doppelzimmer
Bitte die gewünschte Anzahl der Zimmer in das zutreffende Kästchen eintragen.

Möchten Sie, dass wir Ihnen ein Angebot für die Anreise legen?

Nein Ja, gewünschter Abflugsort
Zutreffendes bitte ankreuzen.

4. Sonstiges

Ort & Datum                                             Unterschrift

Vielen Dank für Ihre Anmeldung! Wir ersuchen Sie, diese schriftlich via 
Postweg an die u. a. Adresse oder  via Fax + 43-1-526 65 10 an uns zu 
senden. Eine Rückbestätigung an Sie folgt in Kürze.

Herzliche Grüße – Ihre AOC Genusscréateure

AOC Genusscréateure – Travel Services KEG
A Kantgasse 3 – A 1010 Wien T +43 1 523 07 87  F + 43 1 526 65 10 

E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at


