
Reisetrends 2006

GENUSSREISE NACH BILBAO
Kunst und Genuss im Baskenland

Zwischen Moderne, Gotik und Vielfältigkeit der 
regionalen Kochkultur.

Bilbao und das Baskenland sind ein exemplarisches Beispiel 
dafür, wie Innovation und Architektur eine 
Region beflügeln kann. Seit Frank O. Gehry und Norman 
Foster in Bilbao Hand anlegten, ist ein Ruck durch das 
Baskenland gegangen, den neugierige Genießer mit 
Wohlwollen zur Kenntnis nehmen. Beeindruckende Werke 
im Freilichtmuseum Chillida Leku und in San Sebastian. 
Landschaftlich perfekter Mix aus Bergen  und Meer, der 
sich in der Gastronomie vielfältig fortsetzt.

Erfreulich ist, wie sehr die Küchenzauberer ihrer Region treu 
bleiben, und die Weine des Rioja-Gebiets sprechen 
ohnehin ihre eigene Sprache. Der Kalorienfrage weicht 
man im Baskenland aber besser aus. Eine Reise (nicht nur) 
für wein- und genussinteressierte Kunstfreunde.

TERMINE   
18.05. – 21.05.2006 
21.09. – 24.09.2006

PREISE
€ 890,-- p.P. im DZ
€ 100,-- EZ-Zuschlag

HÖHEPUNKTE
- Guggenheim Museum
- Die Rioja-Region
- Die Moderne im Baskenland
- Küche und Keller – Die Highlights

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at
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Das Genussprogramm im Detail.

BILBAO – MODERN UND GOTISCH
Individuelle Anreise und Ankunft in Bilbao gegen Mittag. Ihre Reiseleitung 
erwartet Sie am Flughafen, der selbst schon einen Design-Höhepunkt darstellt. 
Rascher Check-In im Hotel, das nur wenige Gehminuten vom Guggenheim-
Museum entfernt liegt. Spaziergang zum Guggenheim-Museum und 
ausführliche Besichtigung der permanenten Ausstellung. Am Nachmittag Fahrt 
mit der U-Bahn ‚Fosteritos’, die der berühmte Architekt Norman Foster in 
unnachahmlicher Form erbaut hat – funktionell und doch bildschön. Die Fahrt 
führt direkt ins Gotische Viertel, das im Zuge der Gesamtrenovierung der Stadt 
zum kontrastreichen Juwel der Stadt wurde. Wir sehen die Gotische 
Kathedrale, flanieren durch die alten Gässchen und spazieren über den El 
Cano Boulevard zurück zum Hotel. Abendessen in einer typischen Tapas-Bar. 
Die Tapas nennt man hier Pintxos. Sie sind größer und variantenreicher als im 
übrigen Spanien und dazu trinkt man den frischen fruchtigen Weißwein 
Txakolí, der nur im Baskenland gekeltert wird. Die ‚Hondarribi Zuri’ - Traube ist 
die Basis für den Wein, der heutzutage mit jedem guten Muscadet von der 
Loire konkurrieren kann.

Der heutige Tag gehört den Weinen im Rioja-Gebiet. Vorbei an Logroño, dem 
Hauptort der Region, geht es in die gebirgige Landschaft der Rioja, der 
führenden Weinbauregion Spaniens. Der Name kommt von dem Fluss Rio Oja, 
der für das Mikroklima der Region verantwortlich ist. Traditionsgemäß sind hier, 
auch heute noch, Weinbau und Weinbereitung in verschiedenen Händen. Wir 
verkosten die deftigen, alkoholstarken Rotweine, die von den Tempranillo-
und Garnacha-Trauben dominiert werden, und die vollen, trockenen 
Weißweine, die fast ausschließlich im Eichenfass ausgebaut werden. Bei den 
Besuchen und Verkostungen im Rioja-Gebiet lernen wir die Unterschiede von 
Vino Joven, Crianza, Reserva und Gran Reserva kennen. Wir verkosten in der 
Praxis, zunächst ganz traditionell in der Bodega El Fabulista in Laguardia. Dort 
wird ein ursprünglicher Rioja-Wein gekeltert wie vor 500 Jahren. Danach, im 
fast futuristischen Weingut von Ysios – ein Werk des Stararchitekten Calatrava
– sehen wir ein Weingut „at it´s best“ – perfekte Technologie und blitzsaubere 
Weine, die überzeugen. Nach einer kurzen Fahrt erreichen wir den Weinort 
Briones. Im neu erbauten Gebäude der „Dinastía Vivanco“ wartet bereits ein 
leichter und delikater Mittagsimbiss auf die Gruppe. 

EIN TAG IN DER RIOJA
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Nachmittags haben wir dann Gelegenheit, im vielleicht schönsten 
Weinmuseum der Welt alles über Weinbau und Weinbereitung zu erfahren. 
Rückfahrt und Abendtour zur Halbinsel San Juan de Gaztelugatxe, wo wir die 
schöne Küste und das herrliche Abendessen im Restaurant Eneperi genießen.

MODERNE IM BASKENLAND 20.5. I 23.9. 

San Sebastian zählt zu den schönsten Städten Spaniens, und daran ist sicher 
die prachtvolle Lage am Meer schuld. Wir sehen die große Bucht mit weißem 
Strand, spazieren durch die Gässchen der Altstadt und lassen uns von dem 
immensen Freilichtmuseum und den Stahlskulpturen des vor kurzem 
verstorbenen Eduardo Chillida – dem Chillida Leku (= Ort des Chillida, bask.) 
beeindrucken. Manche erkennen Ähnlichkeiten mit der Chillida-Skulptur vor 
dem Kanzleramt in Berlin. Weiter nach dem durch das Gemälde von Picasso 
und den grauenhaften Bombardements während des spanischen 
Bürgerkrieges bekannten Ort Guernica (Gernika, bask.) Die kleine Stadt war 
und ist ein wichtiger Identifikationsort für das baskische Volk – nicht zuletzt 
wegen der uralten „Eiche von Gernika“. Wir besichtigen das alte Baskische 
Parlament und kommen am Abend wieder zurück nach Bilbao. Die baskische 
Küche war lange schon bekannt, aber als allzu deftig verrufen. Die Starköche 
der Region zaubern heutzutage mit den gleichen Zutaten wie damals 
kulinarische Kreationen von höchster Güte, und bei Goizeko Kabi werden wir 
diese Kunst auf die Probe stellen.

  21.5. I 24.9AM MEER
Der Vormittag steht zur freien Verfügung. Mittags Abreise mit Gepäck. Weltweit 
existieren nur mehr sechs Schwebefähren, die man auch ‚transbordeur’ nennt. 
Eine davon, die größte der Welt, steht funktionsfähig in Getxo, einem Vorort von 
Bilbao und wir überqueren mit dieser den Flussarm. Ein völlig neues Gefühl des 
Transports. Transfer zum Flughafen und Rückflug am Nachmittag. 
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3 Übernachtungen im zentral gelegenen Drei-Sterne-Hotel ‚Petit Palace 
Arana‘, Buffetfrühstück, zwei Mittagessen, Abendessen und Degustationsdiner; 
vier private Verkostungen im Rioja-Gebiete; alle Ausflüge und Transfers laut 
Programm; Eintrittsgebühren, Reiseleitung ab/bis Bilbao, 
Reiserücktrittskostenversicherung. 

Gerne organisieren wir Ihre An- und Abreise zu tagesaktuellen Preisen. 

UNSERE LEISTUNGEN

Min. 15, Max. 20 Personen
TEILNEHMERANZAHL

TERMINE 
18.5. – 21.5.2006 
21.9. – 24.9.2006

PREISE
€ 890,-- p.P. im DZ
€ 100,-- EZ-Zuschlag

HÖHEPUNKTE
- Guggenheim Museum
- Die Rioja-Region
- Die Moderne im Baskenland
- Küche und Keller – Die Höhepunkte

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at
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REISEANMELDUNG

1. Persönliche Informationen

Vor- und Nachnamen

Anschrift

Tel. Nr. E-Mail

2. Informationen zur Reise

Reise nach

Reisetermin Anzahl der Reisenden

3. Gewünschte Unterkunft

Einzelzimmer Doppelzimmer
Bitte die gewünschte Anzahl der Zimmer in das zutreffende Kästchen eintragen.

Möchten Sie, dass wir Ihnen ein Angebot für die Anreise legen?

Nein Ja, gewünschter Abflugsort
Zutreffendes  bitte ankreuzen.

4. Sonstiges

Ort & Datum                                             Unterschrift

Vielen Dank für Ihre Anmeldung! Wir ersuchen Sie, diese schriftlich via 
Postweg an die u. a. Adresse oder  via Fax + 43-1-526 65 10 an uns zu 
senden. Eine Rückbestätigung an Sie folgt in Kürze.

Herzliche Grüße – Ihre AOC Genusscréateure

AOC Genusscréateure – Gallhofer Travel Services KEG
A Kantgasse 3 – A 1010 Wien T +43 1 523 07 87  F + 43 1 526 65 10 

E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at


