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UNGARN
Budapest und Tokaj

Imperiale Pracht und flüssiges Gold

Kaiserlich - Königlich – Budapest. Die ehemalige 
Prachtstadt der K & K Monarchie fasziniert durch 
Vitalität, mondäne Prachtbauten, Jugendstilarchitektur 
und Kaffeehauskultur. Erleben Sie die 
Sehenswürdigkeiten der Donaumetropole. Spüren Sie 
den Puls dieser vibrierenden Stadt im Herzen Europas 
und lassen Sie sich entführen in ein wahres Mekka des 
Schlemmens und Genießens .

Erleben Sie die Renaissance eines der berühmtesten 
Weingebiete der Welt!
Auf der Fahrt nach Tokaj im Nordosten Ungarns erleben 
Sie eine der faszinierendsten Weinlandschaften Europas. 
In dem Anbaugebiet rund um die Barockstadt werden 
neben weltberühmten edelsüßen Spezialitäten auch 
herausragende trockene Weißweine aus den seltenen 
Sorten Furmint, Lindenblättriger und Muskateller erzeugt. 

TERMINE
4.5. – 7.5.2006

14.9. – 17. 9.2006

PREISE
€ 750,-- p.P. im DZ
€ 110,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at

HÖHEPUNKTE
- Parlament, Fischerbastei und Markthalle in Budapest
- Degustationsmenu  im Restaurant Museum
- Besuch von 6 erstklassigen Weingütern Ungarns
- Cuveé-Seminar: Weinmachen mit dem Fachmann
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Genießen in Ungarn
Budapest und Tokaj

Das Genussprogramm im Detail.

Kultur und Genuss in Budapest
Individuelle Anreise nach Budapest. Abholung am Flughafen und 
Begrüßung durch Ihren Reiseleiter. Große Stadtrundfahrt mit Besichtigung 
der Fischerbastei mit Mathiaskirche, der St. Stefan Basilika und des 
Parlaments. Check-in im zentral gelegenen Vier-Sterne-Hotel Mercure 
Corona in der Pester Innenstadt. Anschließend geführter Spaziergang 
durch die beeindruckende Stahlkonstruktion der Pester Markthalle, in der 
sich die Bürger Budapests mit den Lebensmitteln für den täglichen Bedarf 
eindecken. Abends festliches Dinner im noblen Restaurant Museum. 

Mit dem Bus geht es nach Erlau (Eger), in die Hauptstadt des berühmten 
„Stierbluts“. Unterwegs Stop in Gyöngyös und Besuch beim Spitzenwinzer 
der Region, Mátyás Szöke. Seine Weine bestechen durch opulente 
Duftfülle, Glanz und Tiefe. Rundgang durch die historische Altstadt von 
Eger. Nach dem Mittagessen steht ein weiteres Highlight bevor: nach einer 
Verkostung und Einführung in die ureigenen Rebsorten der Region wird Dr. 
Tamás Pók vom Weingut Polónyi-Pók einen Cuvée-Workshop leiten. Lernen 
Sie die Geheimnisse des Weinverschnitts aus erster Hand kennen! Am 
Nachmittag wartet Vilmos Thummerer, Winzer des Jahres 2001, bereits und 
präsentiert uns im labyrinthischen Reifekeller seines berühmten Weingutes 
die tiefgründigen, hocharomatischen Rotweine. Übernachtung im Park 
Hotel Eger. (Alternativ: Fahrt durch den idyllischen Nationalpark Bükk nach 
Lillafüred und Übernachtung im herrlich gelegenen Schlosshotel Palota.)

Stierblut zum Trinken

Tokajer pur

Das berühmte Weingebiet von Tokaj umfasst 20 Gemeinden sowie die 
Barockstadt Tokaj selbst. Rundgang durch die barocke Altstadt und Besuch 
des Weinmuseums. Orientierungsverkostung mit Tokajer Weinen im 
Stadtpalais der Grafen Degenfeld. Mittagessen im benachbarten 
Restaurant Degenfeld. Am frühen Nachmittag Weiterfahrt nach Erdöbénye
und check-in im Hotel Magita. 

4.5. Ι 14.9.

5.5. Ι 15.9.

6.5. Ι 16.9.
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Genießen in Ungarn
Budapest und Tokaj

Das Genussprogramm im Detail.

Den Glanzpunkt des Tages bildet der Besuch bei Oremus in Tolcsva. Das mit 
dem nationalen Preis für Gestaltung ausgezeichnete Weingut der Eigentümer 
von Vega Sicilia ist eine Meisterleistung – nicht nur auf dem Gebiet der 
Architektur (alternativ: Führung und Verkostung auf dem Weingut Degenfeld).  
Am Abend erwartet uns ein weiteres kulinarisches Highlight: das Restaurant des 
Schlosshotels Degenfeld bietet ungarische Küche auf allerhöchstem Niveau. 

Von Freiheitskämpfern und königlichen Weinen                                      7.5. Ι 17.9.
Der heutige Tag beginnt mit dem Besuch der historischen Rákoczi-Burg in 
Sárospatak, Ausgangspunkt der großen Freiheitskämpfe des 
17. Jahrhunderts. Der berühmte Freiheitskämpfer Ferenc von Rákóczi machte 
den Tokajer Wein einst an den europäischen Königshäusern bekannt und 
verlieh ihm so das Attribut „Wein der Könige – König der Weine“. Anschließend 
lassen wir uns vom Önologen des Weingutes „Pajzos-Megyer“, das sich im 
Besitz von Jean-Louis Laborde befindet, durch die kilometerlangen 
Kellergänge führen und verkosten trockene Weiße (hier  entsteht einer der 
interessantesten Chardonnays des Landes!) und gereifte Edelsüße. 
Mittagessen im berühmten Sárga Borház (Gelbes Weinhaus) und Rückfahrt 
nach Budapest. Transfer zum Flughafen.
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Genießen in Ungarn
Budapest und Tokaj

Das Genussprogramm im Detail.

3 Übernachtungen in Drei- und Vier-Sterne-Hotels, Buffetfrühstück, 2 
Mittagessen, 2 Abendessen mit Degustationsmenu, 7 Wein-Verkostungen, 
Einführung in die Weinwelt Ungarns, Cuvée-Seminar, alle Transfers und 
Ausflüge, fachkundige deutsche Reiseleitung ab/bis Budapest, 
Reiserücktrittskostenversicherung. 

Gerne organisieren wir Ihre An- und Abreise zu tagesaktuellen Preisen ab 
deutschen und österreichischen Flughäfen.

UNSERE LEISTUNGEN

Min. 12, Max. 20 Personen
TEILNEHMERANZAHL

TERMINE
4.5. – 7.5.2006

14.9. – 17.9.2006 

PREISE
€ 750,-- p.P. im DZ
€ 110,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure,   Kantgasse 3 / 2,   1010 Wien
T + 43-1-523 07 87 E forum@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at
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HÖHEPUNKTE
- Fischerbastei, Parlament und Markthalle in Budapest
- Besuch von sechs Spitzenweingütern
- Cuveé-Seminar: Weinmachen mit dem Fachmann
- Begegnung mit der allerfeinsten Küche des Landes
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REISEANMELDUNG

1. Persönliche Informationen

Vor- und Nachnamen

Anschrift

Tel. Nr. E-Mail

2. Informationen zur Reise

Reise nach

Reisetermin Anzahl der Reisenden

3. Gewünschte Unterkunft

Einzelzimmer Doppelzimmer
Bitte die gewünschte Anzahl der Zimmer in das zutreffende Kästchen eintragen.

Möchten Sie, dass wir Ihnen ein Angebot für die Anreise legen?

Nein Ja, gewünschter Abflugsort
Zutreffendes bitte ankreuzen.

4. Sonstiges

Ort & Datum                                             Unterschrift

Vielen Dank für Ihre Anmeldung! Wir ersuchen Sie, diese schriftlich via 
Postweg an die u. a. Adresse oder  via Fax + 43-1-526 65 10 an uns zu 
senden. Eine Rückbestätigung an Sie folgt in Kürze.

Herzliche Grüße – Ihre AOC Genusscréateure

AOC Genusscréateure – Travel Services KEG
A Kantgasse 3 – A 1010 Wien T +43 1 523 07 87  F + 43 1 526 65 10 

E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at


