
Reisetrends 2006

Piemont
Wein, Genuss, Landschaft.

Auf der Suche nach den wahren Schätzen des Bodens

Piemont - hoch ambitionierte Region. Hier ist die Heimat der besten und teuersten 
Rotweine Italiens, außerdem einiger interessanter Weißweine wie Gavi und Arneis. 
Ein großer Teil des Piemonts liegt, wie schon der Name besagt („al piè dei monti’), 
am Fuße der Berge. Man sieht es deutlich, wenn an klaren Tagen die gewaltige 
Kulisse der schneebedeckten Alpen und Apenninen am Horizont steht.

Das Herz des Piemont ist jedoch die Region um Alba, wo die Nebbiolo-Rebe auf 
den steilen Südhängen und runden Kuppen der Langhe-Hügel wächst. Vor etwas 
mehr als 100 Jahren überschattete der "Gattinara" oft die Rotweine von Alba. 
Heute aber ist die Vormachtstellung des Barolo und Barbaresco im Piemont 
unumstritten. 

Weißer Trüffel, vereint mit dem Duft eines jungen Barolo- oder Barbaresco-Weins, 
sind der kulinarische Stolz des Piemonts. In den Restaurants der Langhe erscheint 
der Trüffel beim Antipasto, einfach auf gebuttertes Vollkornbrot geschnitten, oder 
auch in den typischen Vorspeisen wie "Tajarin" oder „Agnolotti”.

TERMINE
28.6. – 2.7.2006
4.10. - 8.10.2006

PREISE
€ 940,-- p.P. im DZ
€ 130,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika, Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at

HÖHEPUNKTE
- 3 Nächte im Hotel Savona**** in Alba
- Besuch von sieben erstklassigen Weingütern
- Führung im Schloss Grinzane Cavour
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Piemont
Wein, Genuss, Landschaft.

Das Genussprogramm im Detail.

Ankunft im Piemont 28.6. Ι 4.10.

Individuelle Anreise nach Turin. Transfer nach Alba und Check-in im einzigen 
zentral gelegenen und doch komfortablen Hotel Savona ***. (alternativ: 
Hotel Langhe ***)

Aufbruch in Alba

Nach dem Frühstück Rundgang mit Führung durch die Altstadt von Alba. 
Anschließend Besichtigung und Verkostung in den „heiligen Hallen“ des Pio
Cesare. Am Nachmittag Fahrt nach Barbaresco und Besuch beim 
legendären Bruno Giacosa und auf dem Spitzenweingut Paitín (alternativ: 
Rino Varaldo, Sottimano, Bruno Rocca, Montaribaldi). Rückfahrt zum Hotel 
und mehrgängiges piemontesisches Abendessen in einem 
ausgezeichneten Restaurant in Alba.

29.6. Ι 5.10.

Wir machen einen Ausflug zu Giacomo Bolognas „Braida“ bei Rocchetta
Tánaro. Unterwegs kurzer Halt in der Gegend von Asti, um den 
weltberühmten „Spumante“ in einer besonders angenehmen Form kennen 
zu lernen. Nach dem Mittagessen Rückfahrt nach Alba und freie Zeit zu Ihrer 
Verfügung. Sie haben Gelegenheit, in mancher Enoteca kostbare Tropfen, 
würzige Salami oder gereiften Käse zu entdecken. Die mittelalterlichen 
Gassen von Alba laden zu einem lustvollen Bummel ein und Ihr Reiseleiter 
versorgt Sie gerne mit Ratschlägen für das Abendessen.

Von Spumante und Barbera 30.6. Ι 6.10.
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Piemont
Wein, Genuss, Landschaft.

Das Genussprogramm im Detail.

Barolo, dunkel und konzentriert 1.7. Ι 7.10.

Der heutige Tag ist voll und ganz dem dunklen, tiefgründigen Barolo
gewidmet. Nach circa einstündiger Fahrt Richtung Südwesten erreichen wir 
den mittelalterlich geprägten Ort mit dem markanten Wehrturm. Bei Armando 
Parusso nähern wir uns weiter dem Phänomen der konzentrierten Nebbiolo-
Essenzen. Nach dem gemeinsamen Mittagessen in einer lokalen Taverne 
stehen zwei weitere Spitzenwinzer der Region auf dem Programm: Enrico 
Scavino und Elio Grasso (alternativ:, Mauro Veglio, Roberto Voerzio, 
Domenico Clerico, Elio Altare).

Abschied vom Piemont
Am Vormittag gibt es die Gelegenheit, die Erzeugnisse der besten Weinmacher 
in einer Zusammenschau zu erleben. Schaubühne ist die ausgezeichnete 
Vinothek von Schloss Grinzane Cavour, in der wir uns nach einer Besichtigung 
des geschichtsträchtigen Schlosses einfinden. Auch Einkäufe und Bestellungen 
sind hier möglich. In Grinzane Cavour wurde einer der bedeutenden 
italienischen Politiker des 19. Jh. Graf Camillo Benso von Cavour geboren. 1861 
war Graf Benso Cavour als Minister im piemontesischen Kabinett maßgeblich an 
der Einigung Italiens zum Königreich unter Vittorio Emanuele II. beteiligt. Er war 
von 1832 bis 1849 Bürgermeister des kleinen Ortes südlich von Alba und wohnte 
im Castello di Grinzane. Anschließend gemeinsames Mittagessen in der Trattoria
dell' Enoteca und Fahrt zum Flughafen.

2.7. Ι 8.10.
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Piemont
Wein, Genuss, Landschaft.

Das Genussprogramm im Detail.

3 Übernachtungen im Hotel Savona ***; Buffetfrühstück; 1 Mittagessen; 2 
Abendessen; 7 Wein-Verkostungen; Einführung in die Weinbaulandschaft; 
Führung im Schloss Grinzane Cavour; alle Transfers und Ausflüge; alle 
Eintrittsgelder; fachkundige deutsche Reiseleitung ab/bis Turin;
Reiserücktrittskostenversicherung. 

Gerne organisieren wir Ihre An- und Abreise zu tagesaktuellen Preisen ab 
deutschen und österreichischen Flughäfen.

UNSERE LEISTUNGEN

Min. 12, max. 20 Personen
TEILNEHMERANZAHL

TERMIN
19. – 22.10.2006 

PREISE
€ 940,-- p.P. im DZ
€ 130,-- EZ-Zuschlag

FACHKUNDIGE REISEBEGLEITUNG
Nicolas Korenika - Dipl.-Kulturwirt, Weinkenner

INFORMATION & BUCHUNG
AOC Genusscréateure
T + 43-1-523 07 87 E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at

HÖHEPUNKTE
- 3 Nächte im Hotel Savona*** in Alba
-Besuch von sieben erstklassigen Weingütern
- Führung im Schloss Grinzane Cavour
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REISEANMELDUNG

1. Persönliche Informationen

Vor- und Nachnamen

Anschrift

Tel. Nr. E-Mail

2. Informationen zur Reise

Reise nach

Reisetermin Anzahl der Reisenden

3. Gewünschte Unterkunft

Einzelzimmer Doppelzimmer
Bitte die gewünschte Anzahl der Zimmer in das zutreffende Kästchen eintragen.

Möchten Sie, dass wir Ihnen ein Angebot für die Anreise legen?

Nein Ja, gewünschter Abflugort
Zutreffendes bitte  ankreuzen.

4. Sonstiges

Ort & Datum                                             Unterschrift

Vielen Dank für Ihre Anmeldung! Wir ersuchen Sie, diese schriftlich via 
Postweg an die u. a. Adresse oder  via Fax + 43-1-526 65 10 an uns zu 
senden. Eine Rückbestätigung an Sie folgt in Kürze.

Herzliche Grüße – Ihre AOC Genusscréateure

AOC Genusscréateure – Gallhofer Travel Services KEG
A Kantgasse 3 – A 1010 Wien T +43 1 523 07 87  F + 43 1 526 65 10 

E office@aoc-genuss.at I www.aoc-genuss.at


